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Tematica pentru concursul de selectie a grupului tinta,
calificarea ORGANIZATOR BANQUETING clasa a Xl-a

Calculare valoare calorica a unui aliment/preparat.

Tratamente termice si operatii de prelucrare primara a alimentelor.
Antreuri si gustari.

Preparate de baza din carne de macelarie.

Tipuri de mise-en-place-uri.
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Sistem de servire direct- modalitati: servire la farfurie, servire cu ajutorul clestelui sau
lusului, servire la ceasca speciala, servire de catre doi ospatari, servire cu ajutorul
caruciorului, servire la gheridon).

7. Sistem de servire indirect- modalitati, avantaje, dezavantaje.



