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Calculare valoare calorica a unui aliment/preparat.

Tratamente termice si operatii de prelucrare primara a alimentelor.
Legume, carne- proprietati organoleptice, structurale.

Fonduri, sosuri- tipuri, proces tehnologic.

Obiecte de inventar folosite Tn salonul de servire.

Ustensile, utilaje folosite in bucatarie.
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Tipuri de mise-en-place-uri.



